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JIMCT COTJIACOBAHUM

[Iporpamma coctaBieHa B coorBeTcTBUU ¢ TpeboBanusimu GI'OC BO mno HampaieHUIo
noaroroBku 27.03.01 CranmapTuzanus U1 METPOJIOTUs

Pazpabotuuk k.¢uin.H., nonent Ilomosa B.JIL.

[Tporpamma ono00peHa Ha 3acegaHuu Kadeapbl HHOCTPAHHBIX SI3BIKOB OT «24» sHBaps
2023rona, npotokoi Ne 6.

3aB. kadenpoi, K.mm.H., noreHt Mapkona T.A.
Pabouast mporpamMma JAMCHMIUIAHBI COTJIACOBAHA HA 3aCEIaHUU METOJMYECKON KOMHCCUU
TeXHOJOorn4eckoro ¢akynbrera ot «16» despans 2023 rona, mpotokon Ne 6.

[Ipeacenarenb METOAMYECKON KOMUCCUH, K.T.H., 1o1eHT bypmaruna T.1O.



1. Ileau ocBoeHUN TUCHHUILJINHDI.

Lenpto y4eOHON NUCHUIUIMHBI SBJISIETCS OOY4YeHHE NPAKTUYECKOMY BIIAJICHUIO
pPa3srOBOPHO-OBITOBOM peYbl0 M A3BIKOM CIHELUAIBHOCTH JUI aKTHUBHOIO IPUMEHEHMS
MHOCTPAHHOTO S3bIKA KaK B TIOBCEAHEBHOM, TaK U B MPO(hecCHOHAIBHOM OOLICHNUH, 3aKpETICHUE
IpOrpaMMbl CpeHEH ILIKOJIbl MO0 HMHOCTPAHHOMY S3bIKY B paszienax: (DOHETHKa, JIEKCHKa U
rpaMMaTuKa, HW3YYEHHME HOBOI'O M pACHIMPEHUE HU3BECTHOIO JIEKCHKO-IPaMMaTH4ECKOIO
marepuana. Kputepuem NpakTHUECKOro BIIAJEHUS HHOCTPAHHBIM SI3bIKOM SIBJISIETCS yMEHUE
JIOCTAaTOYHO YBEPEHHO IOJIb30BaTHCSl HAUOO0Jee yIOTPEOUTEIbHBIMA U OTHOCUTEIBHO IPOCTHIMU
A3BIKOBBIMU CPEJCTBAMU B OCHOBHBIX BUJAX PEUYEBON JEATEIBbHOCTH: TOBOPEHUH, BOCHPUATUH
Ha cllyX (ayJMpOBaHUM), YTEHUH U IUCHME.

[IpakTHyeckoe BIAZEHUE S3BIKOM CHELMAIbHOCTH MpPEAroiaraeT TaKXe yMEHue
CaMOCTOSITENIbHO PabdOTaTh €O CHELMATIbHON JMTEPATypOM Ha HMHOCTPAHHOM S3BIKE C LIEJIbIO
HOJy4YeHUs IpodecCuOHaIbHON UH(pOpMAIUH.

3agauu y4eOHOM JTMCHUIINHBI:

- IOBBIIIEHUE YPOBHS y4eOHON aBTOHOMUH, CHOCOOHOCTH K CaMOOOpa30BaHHUIO;

- pa3BUTHE KOTHUTUBHBIX U UCCIIEA0BATEIbCKUX YMEHUII;

- pa3BUTHE UHPOPMALMOHHOM KYJIbTYpBI;

- pacuIMpeHne Kpyro3opa u MOBBIIICHHE O0IIEH KyJIbTYPHI CTYIEHTOB;

- BOCIIUTAHHE TOJEPAHTHOCTU U YBAXKECHUS K JYXOBHBIM LIEHHOCTSIM Pa3HbIX CTPAH U HAPOJIOB.

2. Mecro aucuuniaunsbl B cTpykrype OIOIIT

Jucuunnuna «HocTpaHHBIN A3bIK» ((PpaHIly3CKUI) OTHOCUTCS K 00s3aTE€NbHOM 4acTu
braoka 1. Jucnummua (Moxyneil) ¢enepanbHOr0o TOCYAapCTBEHHOTO 00pa3oBaTeIbHOIo
CTaHJapTa BhICIIETO 00pa3oBaHus 1Mo HampapiieHuto nmoArotoBku 19.03.03 «IIpoaykTsl muTaHus
KUBOTHOTO IIporcxoxaeHus». Kox muxia no yueonomy minany: 51.0.03.

OcBoenne y4yeOHOW IUCHMIUIMHBI «MHOCTpaHHBIA S3bIK» Oa3upyeTcs Ha 3HAHUAX U
YMEHUSX, MTOTyYEHHBIX CTYJACHTAMH TPH H3yUSHUH TaKUX TUCIUTUIMH KaK: BBEJCHHE B MPODUITb
HaIPaBIICHUS.

K unciny BXOAHBIX 3HAHUH, HABBIKOB M KOMIETEeHIMIi CTy/IeHTa, IPUCTYIAIOIIETO K
U3YYEHUIO TUCIMITINHBI « THOCTpaHHBIN S3BIK», TOJKHO OTHOCUTBCS CIEIYIOLIee:

® 3HaHME TEOPETUYECKUX OCHOB TIpPAaMMATUKH HWHOCTPAHHOIO S3bIKa: IOCTPOEHUE
AHTJIMICKOTO TIPEIOKEHHS, CIOCOOBI 00pa30BaHUS YacTeld pedyH, CUCTEMY BHIIO-
BPEMEHHBIX (DOPM aKTUBHOI'O M IMTACCUBHOI'O 3aJI0Ta, HEJMYHbIE (GOPMBI IJ1aroja u ap.

® HAaBBIKM YCTHOH M MMCBMEHHOHN peun: yMEHHE apryMEHTHPOBAHO OTBEYATh Ha BOMPOCHI,
3aJ1aBaTh BOMPOCHI, BCTYIATh B TUCKYCCHIO.

® yYMEHHE NEePEeBOIUTH TEKCTHI, HCIIOJIB3YS CIIOBAPH, & TAK)KE TIOMCKOBOE YTCHHE.

Ob6nacte npodeccnoHaIbHOM 1eATENFHOCTH U chepbl MPohecCHOHATBHON 1eATEIbHOCTH,
B KOTOPBIX BBITYCKHUKH, OCBOMBIIHE MPOrpaMMy OakajiaBpuaTa (1ajiee - BBITYCKHUKH), MOTYT
OCYILECTBIISATH MPO(PECCHOHANBHYIO 1€ TEIHOCTh!

40 CxBo3HBIE BHJIbI MPOPECCHOHATBHON JESTELHOCTH B NMPOMBIIIIEHHOCTH (B cdepax:
NOJYy4YeHHUsS M TPUMEHEHUS W3MEPUTENbHOM HH(POPMAIMHM, TEXHUYECKOTO PETyJIUPOBAaHHUS U
CTaHJAPTHU3AIMH;, DHEPTETHUECKOW IMPOMBIIUIEHHOCTH; a’POKOCMHUYECKOH MPOMBIIIICHHOCTH;
HAaHOTEXHOJIOTHYECKOM  TNPOMBIIUIEHHOCTH;  OHWOTEXHOJOTMYECKOH  MPOMBIIIJICHHOCTH;
HEepa3pyMIIaIIero KOHTPOJIS).

BBIMYCKHUKH MOTYT OCYILECTBIISATH NPOPECCHOHATBHYIO HESATEIBHOCTh B JPYTHX
obyacTsax mpodecCHOHATIBHON IeATeTLHOCTH U (WH) cdepax mpodhecCHOHATBHON eI TEIHbHOCTH
OpU  YCIOBHUM COOTBETCTBUS YpPOBHS UX OOpa3oBaHHs U IMOJYyYEHHBIX KOMIICTCHIIUH
TpeOOBaHUAM K KBaTU(UKAIIUU paOOTHUKA.



B pamkax ocBoeHMsI mporpammsl OakajlaBpHaTa BBITYCKHUKH MOTIYT TOTOBUTBCS K
peuIeHuI0  3a7ad  NPO(QECCHOHAIBHONM  AEATENBHOCTH  CIEAYIOIIMX  THUIIOB:  HAy4HO-
MCCIIEI0BATEIbCKNAN; OpraHN3alMOHHO-YIIPaBICHYECKUI; TPOU3BOJCTBEHHO-TEXHOIOTHUECKUH.

OOBeKThl PohecCHOHATBHON NEATETLHOCTH: TMPOIYKIHS (YCIyTH) U TEXHOJIOTMYECKHE
npolecchl; 000pyI0BaHUE NPEANPUATHA U OPraHU3aLMi, METPOJIOIrMUECKUX U MCIIBITATEIbHBIX
nabopaTopuii; METOJbI M CpPEJICTBA HM3MEPEHUM, HCIBITAHUNH W KOHTPOJIS, TEXHUYECKOE
peryaupoBaHMe, CHUCTEMbl CTaHAAPTH3ALMM, CepTUGUKAIMM M YNPaBIEHUS KadueCTBOM,
METPOJIOTHUECKoe OOecrieueHre Hay4yHOM, MPOU3BOACTBEHHON, COIMAIBLHON M JKOJIOTUYECKOM
JEeSATEIIBHOCTH; HOPMATHUBHASA JJOKYMEHTALM.

3. Komnerenuuu oo0y4yamouerocsi, ¢opmMupyemMble B pe3yJbTaTe OCBOeHUSI Yy4eOHOI

JUCHHUILIHHBI

[Iponecc nzydenus AucuUIIMHbI «IHOCTpaHHBIN A3bIK)» HalpaBieH Ha (OPMHUPOBAHUE
cienyromux KommnereHuuid B coorBercTBUM ¢ PI'OC BO no naHHOMY HarpaBiICHUIO

IIOATOTOBKH:

Yuueepcanonvie komnemenyuu:

YK-4. Cnoco0GeH 0oCymecTBIATh JIEI0BYI0 KOMMYHUKAIIMIO B YCTHOM M MUCHhMEHHOU
¢dopMax Ha rocynapcTBeHHOM si3blke Poccuiickoil @enepaiu 1 HHOCTPAHHOM(BIX) SI3bIKE(ax).

YK-5 - CnocobeH BocnpuHHMMaTh MEXKYJIbTypHOE pa3HooOpasue oO0IiecTBa B
COLMATBHO-UCTOPHYECKOM, 3TUIECKOM U (PHIIOCO(HCKOM KOHTEKCTAaX

Koa n

HAaHMEHOBaHHe Kon u HauMeHOBaHHe HHANMKATOPA JOCTHKEHUSI KOMIICTCHIIUH

KOMIIETeHIIUH
YK-4 - cnocoben | Ul 1yk-4 BriOupaer Ha rocyAapCTBEHHOM UM HMHOCTPAHHOM  sI3bIKax
OCYLIECTBIISATh KOMMYHHUKaTHBHO IpUeMJIEeMble CTUJIb JI€JIOBOr0 OOILIeHUs, BepOalibHbIe U
iR (0:3% HeBepOabHbIE CPEICTBA B3AUMOAECHCTBUSI C TapTHEPAMHU
kommyHuKamoo B | UJI 2yk-4 Mcnone3yet nHpopMallMoHHO-KOMMYHHUKAIIMOHHbIE TEXHOJIOTUU
YCTHOM U IpyU TIOUCKE HeoOXoAMMON HHGOpPMAaMM B MPOLECCE  PEUICHUS
NUCbMEHHOU CTaHJApTHBIX KOMMYHHKAaTHBHBIX 33Jad Ha TOCYJapCTBEHHOM H
dbopmax Ha WHOCTPAHHOM SI3bIKax
rocynapctBeHHOM | M1 3yk-4 Benet nenoByto nepenucky, yauTbiBasi OCOOCHHOCTH CTHIIMCTHKH
A3BIKE oULMaNBHBIX U HEOMUIMATIBHBIX MHCEM, COLIMOKYJIbTYPHbIE Pa3Iuyuus B
Poccuiickoit (dhopmaTe KOppeCOHACHIINN Ha TOCYIAPCTBEHHOM U MHOCTPAHHOM SI3bIKaX
denepauyu u N/A-4yk-4 JleMOHCTpUpYeT HMHTErpaTHBHbIE YMEHHUS  HCIOJIb30BaTh
WHOCTPAHHOM(BIX) | AMAJIOTHYECKOEe OOIIeHHue Il COTPYJHHUYECTBA B  aKaJeMUYECKON
s3bIKe(ax) KOMMYHHKAITUU OOIICHUS:

— BHHUMATEJIBHO CIIylIasl ¥ MbITAACh IMOHATh CyTh UAEH IPYTHUX, JAXKE €CIU
OHHU IPOTHUBOPEYAT COOCTBEHHBIM BO33PEHUSAM;

— YBa)Kas BBICKA3bIBAHUA JAPYIMX KAK B IJIAHE COJEP>KAHMS, TaK U B IUIAHE
¢bopmbI;

— KPUTHUKYS apryMEHTHPOBAaHHO M KOHCTPYKTHBHO, HE 3a/i€Bas 4YyBCTB
JPYTHX; aAallTUPYs PEUb U SA3bIK XKECTOB K CUTYallUsIM B3aMMOJEHCTBUS
N-5yk-4 [emoHncTpupyer YMEHUE BBIIIOJIHATH IIEpEeBOJ
npo¢eCCHOHATBHBIX TEKCTOB ¢ MHOCTPAHHOT'O HA TOCYJapCTBEHHBIN A3BIK U
obpaTHO

YK-5 - Crrocoben

HNA-1 yk-5

BOCIIPUHUMATD Haxomut w® wucmomb3yeT HEOOXOAMMYIO JJIi  CaMOpPa3BUTHS U
MEXKYJIbTYpPHOE B3aUMOJICHCTBUS C JPYTUMU UHPOPMALIHIO O KYJIbTYPHBIX OCOOEHHOCTSAX U
pa3zHooOpaszue TpaJUIUAX PA3IUYHBIX COLMATIBHBIX TPYIIII

4




oOmiecTBa B
COIHATIbHO-
HUCTOPHUYECCKOM,
THYECKOM U
dunocodcrom
KOHTEKCTax

HNA-2 yk-5

JIeMOHCTPHPYET YBAXKUTEIHHOE OTHOIICHUE K HCTOPUIECKOMY HACICAUIO U
COIMOKYJIBTYPHBIM  TPAAUIMSAM  Pa3IMYHBIX  COIHAIBHBIX  TPYIII,
ONMUpaIIeecss Ha 3HAHHE JTAallOB HCTOPUYECKOrO pas3BUTHSA Poccuu
(BKJIFOYasi OCHOBHBIE COOBITHSI, OCHOBHBIX MCTOPHYCCKUX JeATENCi) B
KOHTEKCT€ MHUPOBOM HCTOPMH W psiJa KyJIbTYPHBIX TpPaIWIMHA MUDA,
BKJIFOYAst MUPOBBIC pEIUTUH, GUI0CO(DCKHUE U STUUCCKUE YICHUS

HU-3 yk-s

YMeer HEIUCKPUMHUHAIIMOHHO M KOHCTPYKTHBHO B3aUMOJICHCTBOBATH C
JIOABMH C YYE€TOM HX COIHMOKYJIBTYPHBIX OCOOCHHOCTEH B IEJISAX
YCIICIIIHOTO ~ BBIMOJIHEHHUSI NPOPECCHOHANBHBIX 3aJa4 H  YCHJICHUS
COIMAIIHOW HHTErPaIliH

4. CTpyKTYypa U coepkaHue pa3/iesi0B M CHUILTHHbBI

O6mmas TpyA0EMKOCTh IUCHUIUIMHBI COCTABISET 6 3aYETHBIX €UHMUII.

4.1 CTpyKTYpa AMCHMILIUHBI

. Bcero Cemectp Kypc Bcero
But yuebHoi padore1 0YHO 1 2 3 4 1 2 3204HO
AyauTopHbIe 3aHATHSI (BCero) 134 34 32 34 34 10 10 20
B TOM YHCIIC:
Jlexrmn (JI)
JlabopaTopHsie 3ausTHs (JI13)
IIpakTryeckue 3anstus (I13) 134 34 32 34 34 10 10 20
CamocrosiTesbHast paboTa 69 34 4 2 29 121 62 183
(Bcero)
3auer,
. 3auer,
Bun npomexyTouHOi 3auer, KOHTP.
3aYeT | 3auyeT | 3a4YeT | 3K3aMEH | KOHTP. | dK3aMeH
aTTecTaIyu JK3aMeH pabora,
pabota
9K3aMeH
YJachl 13 4 9 13 13
OO61ast TPYJ0EMKOCTh, Yachl 216 72 36 36 72 144 72 216
3au€THBIC CIMHULIBI 6 2 1 1 2 4 2 6

4.2. Conep:xaHue pa3ieioB y4eOHO U CHUNIUHBI

Ne Paznes AuCIUILIMHBI Conep:xanue
n/n
1. Tema «Mos ceMbs» - 1ekcuka 1o reme «CeMbshy
2. Nwms cymiecTBUTENBHOE, - o011ue CBeeHUS
apTUKIIb - KaTeropus 4uciia CyuleCTBUTEIbHBIX

- ynoTpebIICHNE HEONPEAEIEHHOTO apTHKIIS
- ynoTpebIeHNE ONPENEICHHOTO apTUKIIS
- OTCYTCTBUE apTHKJIS

3. WM npunararensHoe, - o0mue cBeaeHus
Hapeuue - CTETIeHH CPaBHEHHS MPUIIaraTeIbHbIX
- kiaccuukalys Hapeyui Mo 3HaYEHHIO
4. I'maron (ocHOBHBIE (OPMEI, | - OOIINE CBEICHNUS
BpEMEHA aKTHBHOT'O 3aJ10Ta) - raroJiel étre / avoir

- CHCTeMa BHJ0-BPEMEHHBIX (hOPM IIiaroja

- obpasoBaHnue 1 ynorpebiaeHue popM HACTOSIIETO BpeMEHH
- obpasoBanue, ynotpebnenne GopM MpoLe/uero BpeMeH
- oOpasoBanue, ynorpebneHue popm Oyaylero BpeMeH:

5. I'naron (ocHOBHBEIE (OPMBI, - cUCcTeMa BHJ0-BPEMEHHBIX ()OPM Tiiarosia
BpPEMEHa MIACCHBHOIO 3aJI0ra) | - MepeBO/I IIarojoB B IaCCUBHOM (opme
6. MoaJibHBIE TJIAr0Ibl U UX - vouloir




9KBUBAJICHTHI - devoir
- étre / avoir
- pouvoir
- savoir
7. WNudunutus (hopmbl DopMmsI:
uHGUHUTHBA U QYHKIINH, - Infinitif présent
WH()UHUTUBHBIC - Infinitif passé
KOHCTPYKIINH) OyHKIMY:
- 4aCTh CKa3yeMoro
- PSIMOE JTOTIOJIHEHHE
- 00CTOATENBECTBO ENH
Koucrpykuun:
- coueranue riaroios faire, laisser ¢ unpuHETHBOM
8. [Ipuuacrus, npuyacTHble ®DopMBI:
000pOTBHI. - Participe présent
- Participe passé
- Participe passé composé
DyHKINHU!
- 4aCTh CKa3yeMoro
- ompeesicHue
- 00CTOSITENBCTBO
9. Heenpuyactue - 00IIME CBENEHUSA
OYHKIMH:
- 4aCTh CKa3yeMoro
- IOTIOJIHEHHUE
- 00CTOSITENBCTBO
10. Le lait comme un moyen de | - BBemeHHE JIEKCHKM K TEKCTy TII0 CICHHAIBHOCTH, OTpaboTKa
I’alimentation rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHHUSL.
11. | Tema: «Axagemus» - paccka3 00 akaieMuu
12. | La composition du lait - BBEICHHEC JIGKCHKM K TEKCTy II0 CICIHAJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHHSL.
13. | Le qualité du lait - BBEICHHC JIGKCHKA K TEKCTy TI0 CICIHAIbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHHSL.
14. | Les microorganisms du mait - BBEICHHEC JIGKCHKM K TEKCTy IO CIEIHaJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHUSL.
15. Le traitement du lait - BBEJCHHE JICKCMKH K TEKCTYy 1[I0 CIElHUalbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKHE YIPAKHEHUSL.
16. | Le beurre - BBEICHUC JIEKCHKA K TEKCTy TI0 CIHCIHAaJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHHSL.
17. | Lafabrication du beurre - BBEICHHEC JIGKCHKM K TEKCTy II0 CICIHAJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATUYECKHE YIIPAKHEHHUSL.
18. | Les defaults du beurre - BBENCHHE JIEKCMKA K TEKCTy 10 CIEIHAIBHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MIEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHHUS.
- pa3paboTKa CXEeMBI 110 COJICPIKAHHIO TEKCTA.
19. Le fromage - IlepecKas Mo IJIaHy.
20. | Les varietes des fromage - BBEIEHHE JIEKCHKH K TEKCTYy 110 CIENUaJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, TEKCUKO-TPAMMATHUECKHE YIPAKHEHUSL.
- pa3paboTKa CXEMBI 110 COJICPIKAHUIO TEKCTA.
21. | Tema: “Mos Oynymias | Jlekcuka o teme «Most Oyayinasi CenMaabHOCThY.
CIIEUAIBHOCTD
22. | La fabrication des fromages | - BBegeHHE JIeKCHKH K TEKCTy IO CICHHANbHOCTH, OTpaboTKa

fondus

rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHE TEKCTa, IEPEBO/I, IEKCUKO-TPAMMATHUECKHUE YIPa)KHEHUSL.




- pa3pa60TKa CXCMBI 110 COACPKAHUIO TCKCTA.

23. | LaRussie - YTEHHE TEKCTa, MIEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMAaTHUECKHE YIPaKHEHUSL.
- pa3paboTKa CXEMBI 110 COJICPIKAHHIO TEKCTA.
24. | Les produits laitiers fermentés | - BBemeHHE JIEKCMKM K TEKCTy II0 CIEHHAIBHOCTH, OTpaboTKa

rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHUE TEKCTa, EPEBOJ, JIEKCUKO-TpaMMaTH4YeCKHE YIIPaXHEHUS.
- pa3paboTKa CXEMBI 110 COJICPIKAHHIO TEKCTA.

25 | Masse-media - YTEHUE U NEepPeBO/JI CTAaThH, epejauya OCHOBHOTO COJIEPKAHUS CTaThH

4.3. Pa3nenbl y4eOHOI JUCHUNIMHBI U BUIbI 3aHATHI

Ounas ¢opma o0yueHus

Ne HanmenoBanue pasenoB y4eOHOM Jlexuuu IIpakTuueckue CPC Kontpons | Beero
TLII. JMCIUIUIMHBI 3aHSTHUS
1 M3 cylecTBUTENBHOE, APTUKIU 4 2 1 7
2 VM nmpuiiaratesibHOE, Hapeune 4 2 1 7
3 I'maros (ocHOBHBIC (POPMBI, BpEMEHA 4 2 1 7
AKTHUBHOTO 3aJI0Ta)
4 I'maros (ocHOBHBIC (POPMBI, BpEMEHA 4 2 1 7
MTACCHBHOTO 3aJI0Ta)
5 MopanbHbIe TIaroiabl 1 NX SKBABAJICHTHI 4 2 1 7
6 Wudpuantus (GopMbel HHQHHATHBA U 4 2 1 7
(GhyHKIMY, ”HQWHATHBHBIC KOHCTPYKITHH)
7 [TpudacTusi, mpu9IacTHBIE 000POTHI 4 2 1 7
8 lepynnnii 4 2 1 7
9 Le lait comme un moyen de I’alimentation 6 3 9
10 La composition du lait 6 3 9
11 | Le qualiteé du lait 6 3 9
12 | Les microorganisms du mait 6 3 9
13 | Le traitement du lait 6 3 9
14 | Le beurre 6 3 9
15 | Lafabrication du beurre 6 3 9
16 | Les defaults du beurre 6 3 9
17 Le fromage 6 3 9
18 | Les varietes des fromage 6 3 9
19 | La fabrication des fromages fondus 6 3 9
20 | Les produit du lait écrémé 6 3 9
21 | Les produits du petit-lait 6 3 9
22 | Newspaper Item 6 3 9
23 | Tema «Mos ceMbs» 6 3 9
24 Tema: «AxageMus» 6 6 5 17
25 Tema: “Mos Oyaymiasi CieluagTbHOCTD” 6 2 8
Bcero 134 69 13 216
3aounas popma o0yueHust
Ne HaumenoBanue pa3jenoB yueOHO Jlexuu [IpaxkTnyeckue CPC Kontpons | Bceero
TLII. JMCIUIUIHHBI 3aHSTHUS
1 HMs cymiecTBUTENBHOE, APTUKIIH 1 4 1 6
2 VMms npunaratesbHoe, Hapeune 1 4 1 6
3 I'maron (ocHOBHBEIE (OPMBI, BpeMeHa 1 4 1 6
aKTHBHOTO 3aJI0Ta)
4 I'maron (ocHOBHBEIE (OPMBI, BpeMeHa 1 4 1 6
MTACCUBHOTO 3aJ10Ta)
5 MopanbHbIE TIaroabl U UX SKBUBAJICHTEI 1 4 1 6
6 Wudunutus (hopmbl nHPUHUTHBA U 1 4 1 6
(GhyHKIIMY, ”HQWHUTHBHBIE KOHCTPYKITHH)
7 [TpuyacTusi, mpuIacTHBIE 000POTHI 1 4 1 6
8 IepyHauii 1 4 1 6
9 Le lait comme un moyen de I’alimentation 1 8 9




10 | Lacomposition du lait 1 8 9
11 | Le qualité du lait 1 8 9
12 | Les microorganisms du mait 1 8 9
13 Le traitement du lait 1 8 9
14 Le beurre 1 8 9
15 | La fabrication du beurre 1 8 9
16 | Les defaults du beurre 1 8 9
17 Le fromage 1 8 9
18 | Les varietes des fromage 1 8 9
19 | La fabrication des fromages fondus 1 8 9
20 | Les produit du lait écrémé 1 8 9
21 | Les produits du petit-lait 8 8
22 | Newspaper Item 8 8
23 Tema «Most ceMbsi» 8 8
24 Tema: «AKageMus» 20 3 23
25 Tema: “Most Oyaymas crieuaaTbHOCTD 11 2 13
Bcero 20 183 13 216
5. Marpuua ¢popmMupoBaHUA KOMIIETEHIUI 110 JTUCUMUILJIMHE
Paznen aucuunJInHbI YHuBepcajbHble KOMIIETEHIITUH O01ee KOJIHYECTBO
VK-4 VK-5 KOMIeTEeHIM i
Paszgen 1 + + 2
Pasgen 2. + + 2
Pasgen 3. + + 2
Pasgen 4. + + 2
Paspgen 5. + + 2
Pasgen 6. + + 2
Paszgen 7. + + 2
Paspgen 8. + + 2
Paszgen 9. + + 2
Pasgen 10. + + 2
Paszgen 11. + + 2
Paszgen 12. + + 2
Paszgen 13. + + 2
Paszgen 14. + + 2
Paszgen 15. + + 2
Pasgean 16. + + 2
Paszgen 17. + + 2
Paznen 18. + + 2
Paszgen 19. + + 2
Paznen 20. + + 2
Paszgen 21. + + 2
Pasznen 22. + + 2
Paznen 23. + + 2
Pasznen 24. + + 2
Paznen 25. + + 2
6. O0pa3oBaTe/bHbIE TEXHOJIOTHHU
O0bem ayuTopHBIX 3aHATHH Beero 134 vaca, nabopaTopHblie paboTsl - 0 4acos,
IpaKkTH4YecKue 3anaTus - 134 gaca.
30 % — 3aHATUI B MHTEPAKTUBHBIX OPMax OT 0ObeMa ay TUTOPHBIX 3aHATHH.
Cemectp Bup 3ansarus Hcmonb3yeMble HHTEPaKTUBHBIE 00pa30BaTEeIbHbIC TEXHOIOTHH KonuuectBo
(JI, 13, JIP u ap.) 4acoB
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AHann3 KOHKPETHBIX CHTYaluii (case-study) Tuna curyarusi- 4




wutocTpanys Ha temy Le lait comme un moyen de 1’alimentation

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyauuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
WUTIOCTpalMs Ha TeMy La composition du lait

3 I13 AHanu3 KOHKPETHBIX cUTyauuii (case-study) Tuma cutyarus- 4

wutoctpaims Ha temy Le qualité du lait

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
WUTIOCTpals Ha Temy Les microorganisms du mait

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyauuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
wutocTpaims Ha Temy Le traitement du lait

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
WUTIOCTpals Ha Temy Le beurre

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarms- 4
munocTpanus Ha temy La fabrication du beurre

113 AHann3 KOHKPETHBIX cuTyanuit (case-study) tuma curyarms- 4
munocTpanus Ha remy Les defaults du beurre

4 13 AHanu3 KOHKPETHBIX CUTYaluii (case-study) Tumna curyarusi- 4

wunocTpanus Ha Temy Le fromage

13 AHanu3 KOHKPETHBIX CUTyaIluii (case-study) Tumna curyarusi- 4
wiuIrocTparys Ha temy Les varietes des fromage

13 AHanu3 KOHKPETHBIX CUTyaIuii (case-study) Tumna curyarusi- 4
wiutroctpaims Ha temy La fabrication des fromages fondus

13 AHanu3 KOHKPETHBIX CUTYaIuii (case-study) Tumna curyarusi- 4
wutrocTpaims Ha Temy Les produit du lait écrémée

113 AHann3 KOHKPETHBIX cuTyauuit (case-study) tuma cutyarms- 4
wutocTpaims Ha remy Les produits du petit-lait

Utoro: 52

7. YueOHO-MeTOIMYeCKOe o0ecnieyeHne CaMOCTOSITeIbHON padoThl cTy1eHTOB. OLeHOYHbIe
cpeacTBa /I TeKylLIero KOHTPOJIsl yCIeBaeMOCTH, IPOMEKYTOYHON aTTeCTALUH 110
HUTOraM OCBOEHHUS AU CHUIIHHBI.

7.1 Buabl caMOCTOSATEIbHOM paﬁoTI)I, MOPAAOK HX BBINMMOJTHEHUSA U KOHTPOJISA

Ne Pasnen (rema) Buasr CPC Hopsnox Metoa KOHTPOJIS
n/n JTUCIHHUIIINHBI BbinoaHenus CPC
1 Wwms cymiecTBUTENBHOE, moaroToBka k I13, paboTa ¢ IeKIIMOHHBIM MTUCHMEHHBIN
AP TUKIH MTOJITOTOBKA K MaTepHaioM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BEITTOJTHECHHE
MPAaKTUYCCKUX 3aIaHIH
2 Wwms mpunararensHoe, moaroToBka k I13, paboTa ¢ IeKINOHHBIM MTUCHMEHHBIN
Hapedne MOJTOTOBKA K MaTepHaoM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BBIMOJTHCHHE
MPaKTUYECKUX 3aJaHui
3 I'maron (ocHOBHBIE (OPMBI, nmoarotoBka k 13, paboTa ¢ JeKIUOHHBIM MTMCHEMEHHBIH
BpEMEHa aKTHBHOTO 3aJiora) | MOATOTOBKA K MaTepHaioM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BBINOJTHCHHE
MPaKTUYECKUX 3aJaHui
4 I'maron (ocHOBHBIE (POPMBI, moarotoBka k 13, paboTa ¢ JEKINOHHBIM MMUCbMEHHBIHN
BpPEMEHA ITACCHBHOTO 3aJI0Ta) | MOATOTOBKA K MaTepHUaioM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BEIITOJTHECHHE
MPAKTUYCCKUX 3aIaHHH
5 MoaeHbIe TIaroibl 1 UX moaroToska k I13, paboTa ¢ JICKIHOHHBIM MTUCHMEHHBIN
9KBUBAJICHTHI MTOJITOTOBKA K MaTepHUaioM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BBIITOJTHECHHE
MPAKTUYCCKUX 3aIaHHH
6 WNudunurus (hopmbl noaroToska k I13, paboTa C IEKIMOHHBIM | MTUCEMEHHBIN
WHOUHUTHBA U QYHKIINH, MTOJITOTOBKA K MaTepHaJIoM, KOHTPOJIb
WHOUHUTHBHBIC TECTHPOBAHUIO BBITIOJTHEHHE
KOHCTPYKIIUH) MPAaKTUYECKUX 3aIaHIH
I [Tpuyactusi, npuIacTHBIE nmoarotoBka k 13, paboTa ¢ JEKIHOHHBIM MTHCHhMEHHBIN




000pOTHI [IOJIrOTOBKA K MaTepuaom, KOHTPOJITb
TECTUPOBAHHIO BBIIOJIHCHHE
MPAKTHYECKUX 3a1aHui
8 I'epynnuii noArotoBka k 13, padoTa ¢ JICKIHOHHBIM MACbMEHHBIN
[TOJIrOTOBKA K MaTepuaoM, KOHTPOJTb
TECTUPOBAHHIO BBINOJIHCHHE
MPAKTHYECKUX 3a1aHHi
9 Le lait comme un moyen de | moaroroBka k I13, BBITIOJTHEHHE cobeceioBanue
I’alimentation MOATOTOBKA K MPaKTUIECKUX 3aIaHHIH
co0eceTI0BaHHIO
10 La composition du lait MOATOTOBKA K 113, BBITIOJTHEHUE cobecenoBaHue
ITOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/1aHUN
co0eceTI0BaHHIO
11 Le qualité du lait noaroroska k 13, BBITIOJTHEHHE cobecenoBaHue
ITOATOTOBKA K MPaKTHYSCKUX 3a/1aHUN
cobeceToBaHUIO
12 Les microorganisms du mait | moaroroska k I13, BBITTOJTHEHHE y4acThe B TBOPYECKOM
MMOATOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aJaHUN | 3aJaHHU B IPYIIIE
cobeceI0BaHHI0 oOyyarommxcst
13 Le traitement du lait MoAroToBka k 113, BEITIOJTHEHHE cobeceioBaHNe
[IOJIrOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3a1aHHI
co0eceI0BaHUIO
14 Le beurre MoAroToBKa k 113, BBIMTOTHEHHE cobecenoBanue
[IOJIrOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aJaHHI
cobeceToBaHUIO
15 La fabrication du beurre MOAroTOBKA K 113, BBINOJIHEHUE cobecenoBaHue
MTOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/IaHUN
cobeceToBaHIIO
16 Les defaults du beurre IOAroTOBKA K 113, BBINOJIHEHUE cobecenoBaHue
MMOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/IaHUN
cobeceToBaHUIO
17 Le fromage moAroToBka k 113, BEITIOJTHEHHE y4acThe B TBOPYECKOM
MTOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 33/IaHUi | 3a/IaHUU B IPYIIIE
cobeceJ0BaHUI0 oOyuaromuxcs
18 Les varietes des fromage noaroroska k I13, BBITIOJTHEHHE y4acTtre B TBOPUECKOM
MOTOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aJaHUH | 3aJlaHHU B IPYIIIE
cobeceJ0BaHUI0 oOyuaromuxcs
19 La fabrication des fromages | moaroroska x I13, BBITIOJTHEHHE cobeceoBaHme
fondus MOITOTOBKA K MPaKTHYECKUX 38 aHIN
co0eceI0BaHHIO
20 Les produit du lait écréme noarotoska k 13, BBITIOJTHEHHE y4acTue B TBOPYECKOM
MTOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 33/IaHUN | 3a/laHUU B IPYIIIE
cobece10BaHHIO oOyyaromuxcst
21 Les produits du petit-lait MmoAroToBka k I13, BBINOJIHEHUE cobecemoBaHue
ITOJIFOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aIaHUI
co0eceI0BaHHIO
22 Newspaper Item noaroToska k 113, BBITIOJTHEHHE cobecenoBaHue
ITOJIFOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3a/1aHUI
co0eceI0BaHHIO
23 Tema «Mos ceMbs» noaroToBka k 113, BBITIOJTHEHUE cobecemoBaHue
MOJrOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aJaHHI
co0eceI0BaHHI0
24 Tema: «AxageMus» noaroToska k 13, BBITIOJTHEHHE cobecenoBaHue
MOJrOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aJaHHI
co0eceI0BaHHI0
25 Tema: “Mos Oymymas moaroToBka k 113, BBITIOJTHEHHE cobeceroBaHne

CHEHUATBHOCTE

MOATrOTOBKA K
cobece10BaHnIo

MPaKTUYECKUX 3aJaHui

7.2 KoHTpOJIbHBIE BONPOCHI /IJIsl CAMOINIPOBEPKH
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HaumenoBanue pazaenos
Y4IeOHOM TUCITUTUTHHBI

Tembr yueGHOTO Kypca IJIsl CaMOCTOSITENIbHOTO N3yUYEeHNUS

Tema «Mos ceMbs»

- pacckas o cBOCH CEMBE, OTBETHI HA BOITPOCHL

WwMs cymecTBUTENBHOE,
apTHKIIb

I. Mettez un article correspondant.

1. C’est ... bon exemple. 2. Mon pére travalle a ... usine. 3. ... matin, je me léve a
7 heures. 4. Je fais mes etudes a ...Univérsité. 5.Dans notre ville il y a ...maisons
confortables a plusieurs étages. 6. Ce sont ...livres et ... cahiers. 7.C’ est
...fillettes aux yeux bleus. 8. J’aime ... chocolat. 9.Elle s’interesse a ...littérature.
10.Ce sont ... étudiants de...faculté d’économie.

2. Mettez au pluriel les substantifs.

Cahier, table, étudiant, fils, gaz, cheveu, neveu, chapeau, journal,travail,garcon,
prix, oeil,manteau.

3. Mettez au féminin les substantifs.

Un cousin, un étranger, un voisin, un écolier,

un danseur, un maitre, un acheteur, un directeur,

un professeur, un médecin..

Wms npunararenabHoe,
Hapeuue

1. Formez le feminine des adjéctifs.

Grand, francais, bleu, principal, bon, gros, cadet, passif,nouveau, vieux, blan,
long, doux.

2. Completez la forme de degrés de comparaison .

1. En hiver il fait ... chaud qu’au prentemps. 2. Ce garcon est ... fort en frangais
que moi. 3. Cet exemen est ... difficile que les autres. 4. Ton frére est plus
énergique que toi.5. Ce sont ...belles salles de 1’appartement. 6. Le 22 décembre
est ... long jour de I’année..

3. Traduisez les adverbes:

Vite, plus vite, lentement, chaudement, le plus; bonnement, heureusement,
attentivement, fraichement; volontaire, certainement, evidement .

I'maron (ocHOBHEIE (QOPMEI,
BpEeMEHa aKTHBHOTO 3aJI0Ta)

I.Employez le verbe étre ou avoir :

1. Je... 18 ans. 2. Nous ... beaucoup d’ amis. 3. Je ... malade.4. Quel age ...
vous ?5. 1l ... 20 ans. 6. Je ... faim. 7.1ls ... beaucoup de parents.8. VVous ... raison.
2. Traduisez en francais :

1. Mb1 MHOTO myTemecTByeM. 2. OHa npuexana qoMoii.3. Bel yacto mpuxonute x
CBOUM JIPY3bsiM?

4. 3uMoOH OHM XOIWJIM B TeaTp Kaxayro Henemo. S.Iloxpyra ckazana npasny. 6.
Br1 Oynmete obenats?

Cefidac THI YCIBIIIHIITE HOBYIO MECHIO.

7.51 3Har0 sTOrO YenoBeka. 8. Ha ymume Opio oueHp xononHo. 9.0H Hammcan
MMUCHMO POJTUTEIISIM.

I'maron (ocHOBHEIE (QOPMBEI,
BpEeMeHa ITacCHBHOTO 3aJI0Ta)

I. Traduisez en russe:

1. Ce livre était lu par les étuduants. 2. La Tour Eiffel a été construite par
I’ingénieur Gustave Eiffel en 1889 pour I’Exposition universelle. 3. La Cathédrale
de Notre-Dame de Paris fut construite au XIII si¢cle. 4.Une expositionde I’
agriculture a été organisé par le ministére de 1I’Agriculture. 5. Mes lettres sont
écrites et envoyées. 6. Le boulevard était planté d’arbres.

7. Cette maison sera transformée en musée.

MOIIaHBHI)Ie TJIaroJiel 1 uX
OKBUBAJICHTHI

Traduisez des phrases suivantes en employant des verbes dans une forme correct.
1.Chéres amis, excusez moi, s’il vous plait, je (devoir — présent ) vous quitter. 2.
Quand j’étais une petite fille je revais de (devenir - imparfait) une chanteuse. 3.
Ton chien (avoir - présent) faim ! 4. Marie (vouloir - imparfait) acheter une petite
robe noire. 5. Je ne ( pouvoir — passé composé ) ’aider. 6. ( Savoir — présent) - tu
nager ? 7. Je (avoir — présent) beaucoup de chauses a faire.

Wudunutus (hopmbl
WHQUHATUBA U QYHKIINH,
MH(QUHUTUBHBIE
KOHCTPYKLIUH)

1 Indiquez la forme d’infinitif, traduisez les prorositions:

1. La voiture s’arréte, le conducteur vien ouvrir la porticre. 2. C’était bien facile a
voir. 3. Que faire ? 4. J’ai beaucoup de chauses a faire. 5. Il refuse de déjeuner. 6.
C’¢était bien facile a voir. 7. De vous avoir rencontré m’a donné du courage.
8.Aprés avoir quitté son bureau, il se dirige vers le boulevard Sain-Michel.

9. Mais papa et maman connaissaient la salle pour y avoir chanté dans les
concerts. 10. lls partent sans nous avoir dit adieu.

11. 11 a apporté une cassette qu’il voulait lui faire entendre. 12. Laissez-moi
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passer.

IIpuuacrus, [IPUYACTHBIE
000pOTHI

Trouvez le participle, traduisez:

Un homme entrant dans la chambre est notre collégue. 2.Je vois Marie traversant
la rue. 3.Les étudiants partis en vacances en reviendront au mois de septembre. 4.
Dans ce groupe il y a des filles s’interessant a I’art. 5. Dans la bibliothéque j’ai vu
Lucie lisant une revu. 6. Les personnes venus a la réunion sont nombreuses. 7.Le
fils parti, la mére a pleuré. 8. Son voyage ayant été merveilleux, elle en parlait
souvent.

Traduisez en employant le participe.

1. TlockonmpKy 5K3aMeHBI He OBUIM CHOaHbl, MBI He MOTiHM yexatb. 2. Korma
HACTYIIWJIO YTPO, BCEe YBHUIENH Jiyddn coiHna. 3. Korma maTh ymuia, aeBodYka
3amakana. 4. Tak Kak ITUPEKTOpP OTCYTCTBOBAJ, MBI HE MOJIIHUCANN JOTOBOD. 5.
Korma Hukomnait 3akoHamI paboTy, OH MMO3BOHIII CBOEMY JIPYTY.

Heenpuuactue (Gérondif)

Formez le gérondif en employant un exemple : manger — en mangeant.

Partir, arreter, consulter, parler, s’interesser, marcher, lire, se promener, desirer,
dancer, finir, chosir, venir, proposer, developper, faire.

Formez le Gérondif des verbes entre paranthéses:

1. Je mangeais une pomme ( finir) mon travail.

2. Nous bavardons (écrire)les lettres a nos parents.

3. Elles pensait a son copain (mettre) ses chaussures brunes.

4. Jattend les invités ( faire) de la salade verte.

Le lait comme un moyen de
I’alimentation

I. Repondez aux questions:

1. Quel est le but de tous les moyens de I'alimentation?

2. D'apres quoi est effectue I" appreciation essentielle des moyens de I'
alimentation?

3. Quelle est la composition du lait?

4. Quelles sont les proprietes du lait?

5. Quelle est la tache importante de notre elevage laitier?

2. Traduisez en frangais:

1. ITo cBOEMY cOCTaBYy MOJIOKO - COBEPIIEHHBIN MPOIYKT.

2. MoJ10KO MOKpBIBAaeT MOTPEOHOCTH OpraHu3Ma B Kajbuuu (10 58%), B 6erkax
(mo 23%), B xwupax (1o 5%), B Buramunax D, B, C.

3. MoiJ10KO SIBISIETCSI HE3aMEHUMBIM MPOAYKTOM JIsA A€TCKOT'O MTUTAHUS.

4. JIpeBHUE ETUNTSIHE UCIIOJIL30BAITM MOJIOKO B KaUECTBE JICYEOHOTO CPEICTRA.
5. [TorpebiieHre MONIOKa Ha TyITy HACEJICHHUS B HACTOsIIEee BpeMs gocturaet 250
KWJIOTPAaMMOB B T'OJ.

Tema: «AxagemMus»

- (OpOHTAIIBLHBIH OIIPOC, OTBETHI HA BOIIPOCEHI

La composition du lait

Repondez rux questions:

. A quoi sont dues les differences de la composition du lait ?
. Quel est le pour-cent d'eau dans le lait ?

. Quelle est la composition chimique de la graisse ?

. Quels sont les principaux constituants du lait ?

. De quoi se compose le sucre de lait ?

. Quels sels contient le lait ?

. Quels sont les autres cor'posants du lait ?

~NOoO O WN

Le qualité du lait

Repondez a ux questions:

1 .Qu'est-ce que c'est que le lait ?

2.Par quoi est-ce que la teinte du lait est conditionnee ?
3.Comment le gout du lait doit-il etre ?

4.Pourquoi le gout du lait change-t-il ?

Les microorganisms du lait

Repondez aux questions:

1. Quelle est la cause de differents changements du lait?

2. Quels germes connaissez-vous?

3. Les microorganismes, en quels groupes sont-ils classes?

4. Quelles sont les conditions essentielles de la multiplication des germes?
5. Quelles bacteries sont-elles importantes pour I'industrie laitiere?

Le traitement du lait

Repondez aux questions

1. Est-ce que le lait resiste bien au chaleur ?

2. Comment les manipulation avec le lait dans la ferme et dans la laiterie doivent-
elles etre produites ?

3. Quelles mesures contribuent a produire du lait sain et propre ?

4. Comment I'epuration mecanique du lait est-elle effectues dans la laiterie ?
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5. Pourquoi le lait doit-il etre refroidi ?

6. Le refroidissement du lait prealable et la refrigeration a basse temperature,
qu'est-ce qu'ils representent ?

7. Le rechauffement du lait, qu'est-ce qu'il a pour but ?

8. Pourquoi est-ce que la pasteurisation est nomme le rechauffement menage ?
9. La pasteurisation, quel avantage a-t-elle ?

10. Qu'est-ce que c'est que la sterilisation ?

Traduisez enfrancais:

1. [TorpebuTenb, OCTaBKa, BKYC, CBEKHUM, UCTHIH.

2. Kpaym¢punupoBaHHOE TOCHHE, MEXaHWMUYECKass OYUCTKA MOJIOKA.

3. B HacTosimee BpeMst pa3audaroT TakKue CIIOCOOBI OXJIAXKIACHHS MOJIOKa, KaK
MPEABAPUTEIIEHOE OXJIAXKICHUE B EMKOCTHBIX OXJIAJUTEIAX Ha hepme 1
OXJIAXKJACHHUC B MJIACTUHYATBIX OXJIAJUTCIIbHBIX YCTAaHOBKAaX Ha MOJIOYHOM 3aBOJI€.
4, CyHIeCTByIOT Ppa3IMYHbIC PEIKUMBI TACTCPU3AUN: HU3KOTEMIICPpATYypHasA
nacTepusalys, BBICOKOTEMIICPATYpHad nacTeprusanus U nacTrepusaius mpu
CBEpXBBICOKOI TeMmeparype.

5. K crmocob6am oborarieHust MOJIOKa OTHOCSITCS TOMOTECHHU3AIUSA 1
BUTaMHUWHH3aIIUs MOJIOKA.

Le beurre

Repondez aux questions

1 Comment fabrique-t-on le beurre

2 Combien de tonnes de beurre fabrique-t-on annuellement

. Quelle est la valeur energetique du beurre?

. Quelles vitamines y a-t-il dans le beurre?

. Quelles sont les sortes principaux du beurre?

. Quelles sont les variations du beurre?

. Traduisez en francais:

. Ilonyuenne macina myTeM cOMBaHUS MOJIOKA OBLIIO U3BECTHO YXKE COTHH JIET 10
H. 3.

2. Yaie BCero Maciio UCIOJIb30BaJIOCh HE KaK MPOIYKT MUTAHHS, @ KaK CPEICTBO
JICUCHUSI.

3. Maci1o - 3T0 KHUpOBasi SMYJILCHs, IPEOOIAIAIONICH COCTABHON YaCThIO KOTOPOA
SIBIISIETCS. MOJIOYHBIH JKUP C PABHOMEPHO PaclpeelIEeHHON B HEH MOJIOYHOM
1a3MoM (BOI[a C paCTBOPCHHLIMU B Hel BCIICCTBAMU: MOJIOYHBIN JKHDP, JIAKTO34,
MUHEpAILHBIE COJH, OCIKH).

4, Tlo CBOEMY COCTaABY, I10 YCBOAECMOCTH OPraHM3MOM U MOJIC3HBIM KaueCTBAM
MacJo ONpeBOCXOAUT BCC HATYPAJIbHBIC Macjla paCTUTCILHOI'O U JKUBOTHOT'O
MIPOUCXOKACHUS.

5. C Touku 3peHns (HU3NOIOTHH TUTAHUS, MACIIO -BBICOKOIIEHHBIN MPOIYKT.

6. Pasznuyaror Macjo 1o BHJIaM: CJIaJKO-CIMBOYHOC MAaCJI0, KHUCJI0O-CJIMBOYHOC
MacJo, Maclio ¢ pa3IMYHbIMU J00aBKaMu (MeJ, II0KOJIa), CTOJIOBOE MacJo,
apoOMaTU3UPOBAHHOE MAcCJIO U Jp.

3. Completez les phrases avec les verbes exister, avoir, elre, pouvoir, constituer
dans une forme correspondante.

a) 1. Les manipulations avec le lait ... liees avec beaucoup de difficultes.

2. Le rechauffement du lait ... pour but de tuer les microorganismes.

3. U ... plusieurs variations du beurre.

4. On ... distinguer le beurre de differentes sortes.

b) \. Le lait doit ... traite au cours de son livraison jusqu'au consommateur.

2. Il y ... de differentes methodes de pasteurisation.

3. La valeur energetique du beurre ... calories.

4. Le beurre ... ete consomme comme un repas de luxe.

P NO O~ W

La fabrication du beurre

1. Repondez aux questions :

I.En quoi consiste le principe de la fabrication du beurre ?

2.Quels precedes de la fabrication du beurre savez-vous ?

3.Comment est-ce qu'on obtient de la creme ?

4.Du quelle maniere la creme destinee a la fabrication du beurre est-elle traitee ?
5.La maturation de la creme, qu' est-ce qu'elle represente ?

6.Comment est effectue le precede traditionnel de la fabrication du beurre dans la
baratte ?

7. Comment est effectue le precede de la fabrication du beurre par la separation de
la creme ?

Les defaults du beurre

1. Repondez aux questions :
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I.Par quoi sont provoques les defauts du beurre ?

2.Quels defauts du gout du beurre connaissez-vous ?

3.Au moyen de quelles mesures peut-on eviter les defauts du beurre ?

2. Traduisei enfrancais

a) [Topoku macna MOTyT ObITh 00YCIIOBICHBI MTepepaboTKO# 3arpsA3HEHHOTO
MOJIOKa, XpaHCHUEM NPOAYKTa B HEAOIIYCTUMBIX MECTaX, UCTIOJIb30BAHUEM
HEYHCTOH NOCYyAbl 1 YIIAKOBKH.

b) HenpaBuiibHO U3rOTOBJICHHOE MAClI0O HMEET IPOTOPKIIBIN BKYC, IITICCHEBEIBIA U
KOPMOBOH 3armax.

¢) [Iporopkiiblii BKyc B CBeKeM Maciie 00pa3yeTcs Mo JSHCTBUEM pa3THIHbIX
OaKTepHH.

d) XpaHenue Maciia HEIOCPEACTBEHHO HA CBETY TAK)KE MPUBOAUT K HOSBICHHIO
IIPOTOPKIIOrO BKycCa.

e) 11 ycTpaHeHHss KOpMOBOT'O BKyca 0cOO€HHO 3 (eKTUBHBI acTepH3aLus
MOJIOKA 1 CJIMBOK, a TAKKE AC30A0palus CJIMBOK.

Le fromage

1. Repondez aux questions :

1 Sur quiot est bas¢ le procede de le fabrication du fromage

2 Comment est effictuée ma coagulation de la caséine pour la fabrication du
fromage a la presure

3. Comment est traite le lait de fromagerie?

4. En quoi consiste le traitement du caille?

5. Comment s'effectue la maturation du fromage?

6. Par quoi se distingue le fromage de caille lactique du fromage a la presure ?

2. Traduisei en francais:

a) ChIp - 3TO cMeCh OEJIKOB, JKUPOB M JPYTUX COCTABHBIX YacTEH MOJIOKa,
BBIMAIAIOIINX B OCAJ0K B MPOIIECCE JOOABIICHHS ChIYYKHOTO (pepMEHTA.

b) Macca (cmecs) npeccyeTcst, CMEIUBAETCS C COJIBIO U MPSIHOCTSAMH, 3aTEM
TIOCJIC CO3pEBAHM TOCTABIACTCA l'IOTpe6I/ITeJIIO.

¢) INpotiecc U3roTOBIEHHUS ChIPa OCHOBAH Ha CBEPTHIBAHUH MOJIOYHBIX OEJIKOB, B
MIEPBYIO OYEPE/lb, Ka3EHHa.

d) Korma nporece mocosna 3aBepliieH, Chlp MEPEHOCST B KAMEPY CO3PEBaHUS
(Horpe6), rae TeMueparypa M BJIaXXKHOCTb OCTAOTCA HEU3MEHHBIMU.

e) [IpoaomKHUTEeTbHOCTh CO3PEBaHMUs Pa3HbIX COPTOB KOIebneTcs OT 3-6 Helellb
UL MATKUX CBIPOB 10 8-12 MECALECB U1 HEKOTOPBIX paSHOBPII[HOCTeﬁ JIOMTEBBIX
CBIPOB.

f) Kucinomonounbrin ChIP OTIIMYACTCA OT ChIYYXXHOI'O ChIpa TEM, YTO B IPOLICCCE
€ro U3roToBJICHUA UCIOJb3YCTCA CKBAILICHHAsA CbIBOPOTKA.

3. Traduisez en russe :

1. La caillebotte, le processus de la fabrication du fromage, la valeur nutritive, les
proteines, la graisse, 1'acidification, I'addition, le fromage a la presure, des
levaines, le lait chauffe.

2. Apporter, le melange, le fromage a la presure, le fromage a pate molle, le caille,
couper, rechauffer, la fromagerie, le salage, la concervation.

3 Le fromage a caille lactique, la maturation du fromage, retourner, le frottage,
apprecier, les epices, le saumure, le sac d'egouttage, la cuve de caillage, le gout et
1'arome du fromage.

Les varietes des fromage

2. Tradiusez les phrases ci-dessous enfrancais :

a) Her npyroro npoaykra muTaHusi, KOTOPBIA HMel Obl CTOJIIBKO Pa3HOBUIHOCTEH,
CKOJIBKO UMEET CBIP.

b) B 3aBUCHMOCTH OT YCJIOBHI H3rOTOBJICHHS MOXHO BBLICIHTH JIBa OCHOBHBIX
BHJIa CBIPOB: CHITYXXHBIE U KUCIIOMOJIOYHBIE.

¢) CoIuyKHBIE CBIPBI JCTISTCS HA TBEPBIC M MSATKHE.

d) K TBepabIM ChIpaM OTHOCSITCS IOMTEBBIE M TEPTHIC.

8) Msrkue: CBIpHI C IUIeCeHBI0 (Hanmpumep, pokdop, ['opronzomna, Tune3ur).

f) KucromommouHbIe ChIPBI: CBEKHIA CBIP, 3PEIbIiA ChIP, ChIP C MPSHOCTSIMHU.

g) Kiraccudukarus celpoB IPOU3BOAUTCS B 3aBUCHMOCTH OT IPOLIEHTHOTO
COJEPIKAHUS JKUPA.

H) Hanpumep, BBICOKOKHPHBIH CBIp MMEET B cBoeM coctase Oonee 60 % xupa, 3a
HUM CJEIYyI0T XKUPHBII ChIp ¢ conepxanueM xupa 45-60% u cbIp NOTyKUPHBIH,
HMMEIOIIUI MUHUMAIIBHOE COiepaKaHue xkupa 25-45%, nanee - HU3KOXKUPHBIH ChIp
(10-25% >xupoOBOTO BEIIECTBA) U 3aBEPILACT ITOT CIIHCOK 00C3KUPEHHbILIT CBIP -
menee 10% xupa.
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i) ChIp - 5TO BBICOKOLIEHHBIN MPOAYKT MUTAHMS, OTAMYAIONIMIACS OOJIBIIHM
pa3HooOpa3reM BHIOB.

3. Terminez les phrases ci-dessou en vous inspirant du texte.

1. Il n'y a pas d'autre aliment qui ait tant de ... 2.Non seulement tout pays, mais
aussi certaines villes et meme quelques villages possedent leurs ...

3. On peut partager les principaux variete des fromages suivant ...

4. Les fromages a la presure on peut distinguer en deux groupes : les fromages a
pate ferme et les fromages ...

5. Le fromage frais, le fromage affine, le fromage aux epices sont les fromages ...
6. La classification des fromages peut etre effectuee d'apres ...

Tema: “Most Oyaymas
CHENNAIBLHOCTE

(pOHTAIBHEIN OMPOC: OTBETHI HA BOIIPOCHI

La fabrication des fromages
fondus

. Repondez aux questions :

. De quoi le fromage fondu est-il fabrique ?

. Quelle composition le fromage fondu a-t-il?

. Comment est-ce que le fromage fondu est fabrique ?

. Quelles varietes de fromage fondu savez-vous ?

5. Comment les fromages fondus sont-ils empaquetes ?

2. Traduisez en francais:

a) TexHomorNs U3roTOBIEHUS IIJIaBJIEHBIX CBIPOB 3aKJIIOYACTCA B CICAYIONIEM: B
KOTeJ-TIUIaBUTEIb TIOMEIIAIOT CBhIP, CyXHe CIMBKH, AudochaT coapl 1 HEOObIIoe
KOJINYECTBO CTOJIOBOI'O Macja.

b) IInaBnenne OCYIICCTBJIACTCSA TP ITIOMOIITH OOJIBIIIOTO KOJIMYECTBA mapa,
KOTOpBIﬁ BBOJHUTCA KaK B py6a1u1<y KOTJIa, TaK U HCTIOCPCACTBCHHO B CHIPHYIO
maccy.

C) Hpouecc Ipoa0JDKACTCA IMpU BBCACHUHN 3aKBAIICHHBIX CIIMBOK H BTOpOI71
nopouu Macia.

d) PasorpeBanue nporcxoauT npu temmeparype 95°C.

AOWNPR PR

Les produit du lait écrémé

1. Repondez aux questions :

1.Quelles matieres nutritives le lait ecreme contient-il ?

2.Qu'est-ce qu'on produit du lait ecreme ?

3.0it utilise-t-on la caseine technique ?

4. Comment produit-on la pate de proteines de lait ?

2. Traduisez en francais :

a) O6E3KUPEHHOE MOJIOKO COJIEPIKUT MHOTO MUTATEIHHBIX BELIECTB.

b) OHo ucnonk3yercst B MUIIEBOI MPOMBIIIICHHOCTH AJISI U3TOTOBJICHHS
00E3KUPEHHOTO TBOPOTa, 00E3KMUPEHHOTO ChIPa U TEXHMYECKOTO Ka3eHHa.
¢) IMpoaykr nepepaboTku 00E3KUPEHHOTO MOJIOKA - MHIIIEBOM Ka3eHH,
coziepkaluii okoso 85 % cyxoro BelecTBa.

d) D10 BelecTBO MPUMEHSETCS TIPH U3TOTOBICHUHU TBEPBIX CHIPOB.

e) Kpome Toro, BexyTcst pabOTHI 10 UCITOIB30BAHMIO THIIEBOTO Ka3erHa B
Ka4eCTBE 3aMCHHUTEIIS MsICa.

J) OGe3xkupeHHOE MOJIOKO, TIPEBPAIIIEHHOE B MTOPOIIOK, UCIIOIB3YETCS MPH
HU3TOTOBJICHUM OEJIOTO XJieba U TUPOTOB.

g) Macca U3 MOJIOYHBIX OEITKOB HMEET MSTKYI0 KOHCHCTEHIIUIO, TI0J00HY 0
CMeTaHe, MPUATHBIN BKYC U BRICOKHE TUCTHYSCKUE KaYeCTBA.

Les produits du petit-lait

1. Repondez aux questions :

1 Qu’est-ce que c’est que le petit-lait

2 Quelles matiéres nutritives contient le sérum

3. Quels produits pour I'alimentation humaine sont fabriques a partir du serum?
4. Par quel precede la lactose est-elle produite?

5. Qu'est-ce que presente le serum en pate?

2. Traduisez en francais:

a) MoJsto4Hast CBIBOPOTKA - TOOOYHBIHN MPOIYKT CHIPOBAPEHHOTO TIPOM3BO/ICTRA,
CO}IGp)K&H.IPIfI, KpOME BO/IbI, OY€Hb IICHHBIC MU TATECIIbHBIC BEIICCTBA: COJIN,
MOJIOYHBIH caxap, pa3IMIHbIC BUTAMHHBIL, a TAK)Ke HEOOIBIII0E KOJMIECTBO OeKa
U JKUpa.

b) Binarogapst MUHEPAIBLHBIM BEIIECTBAM H JIAKTO3€, KOTOpas B OOJIBILIOM
KOJIMYECTBE COACPIKUTCA B CBIBOPOTKE, 3TOT HPOAYKT IMMPUMEHACTCS MIPU JICHCHUN
HEKOTOPBIX O0JIe3Hei.

c) Jlakto3a MCTONB3yeTCs B MUIIECBOW U (hapMaleBTHYECKOH MPOMBILIICHHOCTH.
Ona nMeet OOJIBIIOE 3HAUYCHHE JJIA IMTaHUSL HOBOPOXKJICHHBIX.
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d) CeiBopoTOUHAS TTACTa - IPOAYKT, MTOTyYaEMbIi M3 CHIBOPOTKH CIIOCOOOM
KOHIICHTPHUPOBAHUSI.

e) K KOHIIeHTpUPOBAHHOM CHIBOPOTKE JOOABIISIETCS caxapHbIi CHPOII,
MACTePU30BaHHBIC CITUBKHU U CIIaIKOCIHBOYHOEC MACIIO.

J) ChIBOpOTKA B CBEKEM BHUJIE SIBIISICTCS XOPOIIUM KOPMOM JIJIS dKUBOTHBIX,
0COOEHHO JIs1 TOPOCHIT.

La Russie

1. Ilepesedume caedyroujue cro6ocoyemaniis Ha pyccKuil A3vIK:

1. L’orientation production, 1’ orientation vente, l’orientation marché, le
marketing social, le potentiel de I’entreprise, la situation économique, la mise en
oeuvre, vendable pour leur fonctionnalité.

2. Omeemvme Ha 80NPOCHL NO COOEPACAHUIO THEKCMA.

1. Quelles sont les étapes essenticeles de 1’évolution de marketing ?

2. Relevez la principale différence entre le marketing oriétné vers la vente et le
marketing oriétné vers le marché.

Les produits laitiers
fermentes

1. Repondez aux questions :

1 Qu’est-ce que c’est que le petit-lait

2 Quelles matiéres nutritives contient le sérum

3. Quels produits pour l'alimentation humaine sont fabriques a partir du serum?
4. Par quel precede la lactose est-elle produite?

5. Qu'est-ce que presente le serum en pate?

Masse-media

Plan d’ analyse:

Un titre d’article est...

Un article est publié dans un ...
Un auteur de cet article est...
Dans cet article il s’agit de...

Je crois que...

La théme de cet publication est ...

ourwdE

7.2.1. IIpuMepHBbIe TeCThI A5 CAMONPOBEPKH

Tect

1o pazzeny (reme) Ams cylecTBUTeIbHOE, APTHKJIH.
Bbi0epuTte npaBuJIbLHBIH OTBET:

1. C’est ... bon exemple.
a) une

b) un c)le

2. Mon pere travalle a ... usine.

a) le

b) la o

3. ... matin, je me léve a 7 heures.

a)le

b) un c) la

4. Je fais mes etudes a ...Univérsité.

a) la

5. Dans notre villeil y a ..

a) les

b) I’ c) le

.maisons confortables a plusieurs étages.

b) des C) ses

6. Ce sont ...livres et ... cahiers.

a) des

7. C’ est ... fillettes aux yeux bleus.

a) -
8. J’aime ... chocolat.

a) la

b) les C) -
b) les c) des
b) le c) -
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9. Elle s’interesse a ...littérature
a) la b) le c) -
10. Ce sont ... étudiants de...faculté d’économie.

a)les;le b)-;la c)les; la

Tecr
o pazzeny (reme) MmMs npuiiaratesibHoOe, Hape4ue.
PackpoiiTe cko0KH, yOTpeOMB npuJjiaratejibHoe / Hapeure B IPaBUJIbHOH popMme:
. En hiver il fait (chaud) qu’au prentemps.
. Ce garcon est (fort) en francais que moi.
. Cet exemen est (difficile) que les autres.
. Ton frére est (énergique) que toi.
. Ce sont (bel) salles de I’appartement.
. Le 22 décembre est (long) jour de I’année.
. Pierre marche (vite) que Nicolas.
. 11 fait froid, s’ habille (chaudement).
. Vous écoutez moi (attentive)?
0. J’irai au cinema (volontaire)!

— O 0NN DN D W~

Tecr
1o paszeny (reme) I'naroJ (ocHoBHBIe (hOpMBI, BpeMeHA aKTHBHOT'O 32J10Ta).
Bbi0epuTe npaBuJIbHbIN OTBET:
1..Je... 18 ans.

a) ai b) ais

2. Nous ... beaucoup d’ amis.

a) sommes b) avons
3. Je ... malade.

a) as b) suis
4. Quel age ... vous ?

a) avons b) avez
5.11... 20 ans.

a) est b) a

6. Je ... faim.

a) ai b) suis
7. lls ... beaucoup de parents.

a) parlent b) ont
8. Vous ... raison.

a) faites b) avez

9. Nous ... beaucoup a travers de la Russie.

a) voyageons b) parlons
10. 11 ... trés aimable.
a) est b) est
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Tect

o pazzaeiny (treme) ['naroJ (ocHoBHBbIE (OPMBI, BpeMeHA ACCUBHOIO 32J10Ta).

Bbi0epuTe npaBuJIbHbIIA BAPUAHT:
1. Ce livre ... par les étuduants.

a)alu b) était lu

2. La Tour Eiffel ... par I’ingénieur Gustave Eiffel en 1889.

a) est b) a été construite

3. La Cathédrale de Notre-Dame de Paris ... construite au XIII siécle.
a) etait b) fut

4. Une expositionde 1’ agriculture ... organis¢ par le ministére de 1’ Agriculture.
a) a eté b) est été

5. Mes lettres ... écrites et envoyées.

a) est b) sont

6. Le boulevard ... planté d’arbres.

a) avait b) était

7. Le malade ... examiné par le médecin.

a) a été b) été

8. Les arbres ... par les étidiants.

a) plantés b) sont plantés

9. Cet professeur est ... des ¢tudiants.

a) estimé b) estimés

10. Les terroristes ... par les policiens.

a) sont eliminé b) sont eliminés

Tect
o pazaeny (reme) MoaajibHbIe IJ1aroJibl U X IKBHBAJIEHTHI.
Bbi0epuTte npaBuJIbLHBIH OTBET:
1. Je ... vous raconter une histoir interessante .

a) vois b) veux

2. Cheéres amis, excusez moi, s’il vous plait, je ... vous quitter.
a) devais b) dois

3. Quand j’étais une petite fille je revais de .. une chanteuse.
a) devenir b) devoir

4. Ton chien ... faim!
a)a b) est

5. Marie ... acheter une petite robe noire.
a) voulais b) voulait

6. Le boulevard planté d’arbres.
a) étais b) était

7. Jene...laider.
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a) peut b) peux

8. ...-tunager?
a) suis b) sais
9. .J ... beaucoup de chauses a faire.
a) ai b) a
10. Elle ne ... t’aider
a)al b) peux

11. Marie ... acheter une robe blanche.
a) veut b) peut

Tecr

1o pazaeny (reme) UHpuHUTHB.

Boigennte HHGUHUTHB WM HHUHUTHBHBINA 000POT, MepeBeIUTe MPeAJI0KeHNe HA
PYCCKHUI SA3BIK:
1. La voiture s’arréte, le conducteur vien ouvrir la portiére.
2. C’¢était bien facile a voir.
3. Que faire ?
4. J’ai beaucoup de chauses a faire.
5. Il refuse de déjeuner.
6. C’était bien facile a voir.
7. De vous avoir rencontré m’a donné du courage.
8.Apreés avoir quitté son bureau, il se dirige vers le boulevard Sain-Michel.
9. Mais papa et maman connaissaient la salle pour y avoir chanté dans les concerts.
10. lls partent sans nous avoir dit adieu.

Tecr

no pazzeny (teme) IlpuyacTus, npuyacTHbie 000pOTHI.
Trouvez le participe, traduisez:
1. Un homme entrant dans la chambre est notre collégue.
2. Je vois Marie traversant la rue.
3.Les étudiants partis en vacances en reviendront au mois de septembre.
4. Dans ce groupe il y a des filles s’interessant a I’art.
5. Dans la bibliothéque j’ai vu Lucie lisant une revu.
6. Les personnes venus a la réunion sont nombreuses.
7.Le fils parti, la mére a pleuré.
8. Son voyage ayant été merveilleux, elle en parlait souvent.

Tecr
no paszaeny (teme) Jdeenpuyacrue.
Packpoiite cko0KkH, ynoTpeOUB 1J1aroJ1 B NIpaBUJIbHOH (popme:
1. Je mangeais une pomme ( finir) mon travail.
2. Nous bavardons (écrire) les lettres a nos parents.
3. Elles pensait a son copain (mettre) ses chaussures brunes.
4. J attend les invités ( faire) de la salade verte.
5. Michel est entré dans la salle (rire) .

Ka:xnplii npaBUIbHBINA OTBET OLleHNBaeTcs B 2 faJjlia.
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7.3. Bornipocsl 1J1s IPOMEKYTOYHOM aTTeCTAllMU

Bonpocwl ona 3auema «cpammamuueckuii pazoeny (0uHoe, 3a04Hoe OmoeeHus1)
. HazoBuTe KaTeropuu 4mucia CymnecTBUTEIIbHBIX.

. HazoBure ciryuan ynorpe0yieHUsI HEOPEICICHHOTO apTUKIIS.

. HazoBure ciyuan ynorpeGiieHus: OnpeeeHHOro apTHKIIS.

. HazoBute cityuau ciusiHUS OTIPEICIICHHOTO apPTUKJIS C TIPEIOTaMH.

. [IpunararensHble. MecTO IIpuIaraTeabHbIX-0IPEIEICHUN.

. [IpuBeuTe NpuMeph yIOTpeOJIeH ] KOHCTPYKIMK: C'est, ce sont

. [IpuBeuTe npuMepsl yrotpediieHus Oe3armuHoro odopora il y a.

. IlpuBeauTe mpuMepsl YIoTpeOIeHUs BBIICIUTEIbHBIX 000poTOB : C'est ... qui, ce sont ... qui,
c'est ... que, c'est (ce sont) ... que

9. IlpuBeuTe MPUMEPHI YIIOTPEOICHHUS OTPAHUIUTEIIEHOTO 000pOTa Ne ... que

10. JlafiTe xapakTepuctuky dpopmbl Passé composé

11. Taiite xapaktepuctuky dhopmbl Imparfait

12. laiite xapakrepuctuky dhopmsl Futur simple

13. Jlaiite xapakTepuctuky ¢opmsl Présent progressif

14. Jlafite xapakTepuctuky ¢opmbl Passé récent

15. Jlaiite xapaktepuctuky dopmsl Passé simple

16. Maiite xapakrepuctuky (Gopmsl Future proche

17. Naiite xapakrepuctuky dopmsi Plus-que-parfait

18. Maiite xapakrepuctuky Gopmsl Futur dans le passe

03N DNk~ W~

Bonpocut ona 3auéma_«nekcuueckuil pazoeny (ounoe omoenenue):

1. YreHue u nepeBo] OTPhIBKA 3HAKOMOTO TE€KCTa, OTBETHI HA BOMPOCHI MO COAEPKAHUIO TEKCTa
o0vemoMm 1500 neu. 3HakoB. Bpems — 20 muH;

2. YcTHOE U3I0KEHHE OJTHOM U3 MPOWICHHBIX TeM: &) 00IIe-M03HaBaTeIbHOM, D) crieruanbHOi;
Bonpocwt ona 3auéma (3aounoe omoesienue):

1.3ammra KOHTpOJIBHON paboTh! Ne 1.

2.KoHTpob JIeKCu4ecKoro MUHUMYMa (60 JTeKCUYECKUX eIUHUIT).

3.becena mo npoiiaeHHbIM TeMaM. Bpems — 2-3 muH.

IK3amenayuonHble 60NPOChl (OUHOE OmoeneHe):

1. IIuceMeHHBIN TEPEBOJA CO CIOBAPEM C MHOCTPAHHOTO SI3bIKAa HA PYCCKUU SI3bIK TEKCTa MO
crienuagbHOCTH 00beMoM 750 med. 3HaKoB. Bpems — 25 MuH.;

2. YreHue U nepecKa3 Ha HHOCTPAHHOM SI3bIKE U3YyUYE€HHOI'O TEKCTa M0 CIEeHaIbHOCTU. Bpems —
10 MuHYT;

3. becena no npoiineHHbIM TeMaM. Bpems — 2-3 MuH.

IK3amenayuonnvle 6ONpocel (3aounoe omoenenue):

1.3ammTa KOHTPOIBHOM paboTh! Ne 2.

2.JIucpMeHHBIN MEPEBOJI CO CIOBAPEM C MHOCTPAHHOIO S3bIKA HA PYCCKUU S3BIK TEKCTa II0
cneranbHoCcTH 00beMoM 750 med. 3HakoB. Bpemst — 30 MuH.;

3.becena mo npoiaeHABIM TeMaM. Bpems — 2-3 MuH.

8. YueOHO-MeTOIMUYECKOE U HH(POPMAINIMOHHOE 00ecniedyeHne THCIIHIITHHbI

a) Ocnosenas numepamypa:.

1. barana, KepoM. Analyse grammaticale du mot dans la phrase (I'pammaTuueckuii ananus cioB
B MIPEUIOKEHUN) [DIEKTPOHHBINH pecypc] : yueOHoe mocobue / XK. barana, E. B. Xanununa. -
OnekTpoH.aaH. - Mocksa : UH®PA-M, 2020. - 103 c. - (Beicuiee o6pa3zoBanue - bakamaBpuar).
- Bremnssa cepika: http://znanium.com/go.php?id=1061621

2. borym, H. b. ®panity3ckuit 361k [DIEKTPOHHBIN pecypc] : yueOHO-METOIuYecKoe mocoore
no rpammaruke / H. b. Borym. - Dnekrpon.nan. - Mocksa : PTY MUPDA, 2020. - 52 c. -
Bremnsis cepuika: https://e.lanbook.com/book/163870
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3. MoyioKO ¥ MOJIOUHBIE MPOAYKTHI: MeTouueckre peKOMEHIAlMH Mo (paHIly3CKOMY SI3BIKY AJIsI
ayJUTOPHOM M CaMOCTOSITEIbHOH pabOThl CTYIACHTOB IO HANpPaBJICHUSM MOJATOTOBKU
15.03.02 Texnomoruueckue MamuHbl 1 00opyaoBanue,19.03.03 IIpoayKThl MUTaHUS KUBOTHOTO
npoucxoxaenus, 27.03.01 Cranpaptuzanus u merpoiorus, 19.02.07 TexHornoruss mojaoka u
Moso4HbIX mpoaykToB / Coct. T.A. MapkoBa. — Bomoraa—Momnounoe: U1 BTMXA, 2019. — 47
c.

6) [ononnumenvhas 1umepamypa:

1. Pyccko-dpaHIty3ckuii CIOBapb-MUHUMYM I10 OOIIIEHAYYHOMN JIEKCHUKE [ DIeKTPOHHBIN pecypc] :
cnoBaph / coct.: E. fI. Opexosa, U. C. [Hanwmnora, 1O. C. Jlanunosa. - DnekTpoH.naH. - M. :
Nudpa-M, 2018. - 84 c. - (bubmuorexa cioBapeii "WH®DPA-M"). - BHemHss cchuika:
http://znanium.com/go.php?id=1007390

2. Ckopuk, JI.T'. [TpoBepsTe cBou 3HaHus! [DnekTpoHHbIN pecypc] = Testez vos connaissances !
: yae6HOe mocooue / JI. I'. Ckopuk. - Dnekrpon.gan. - M. : MIIT'Y, 2018. - 120 c. - Baemnss
ceputka: http://znanium.com/go.php?id=1020591

3. Cokonoga, ['eopruna ['puropsesna. ®pa3oo0pa3oBaHue BO PpaHIly3CKOM SI3bIKE
[DnexTpouHsIii pecypc] : MoHorpadus / I'. I'. CokonoBa. - Dnekrpon.gas. - M. : MIIT'Y, 2018. -
144 c. - Bremnss cepuika: http://znanium.com/go.php?id=1021229

4. Boponkosa, . C. ®panny3ckuit 36k (1 cTyaeHTOB nuiieBoro npoduis) [D1eKTpOHHBIN
pecypc] : yueonoe mocobue / 1. C. Boponkosa, 5. A. KoBaneBckas. - DIIeKTpoH.1aH. - BopoHex
: BI'YUT, 2018. - 188 c. - Buemmnss ceouika: https://e.lanbook.com/book/117803

5. benukoga, I'.B. ®panity3ckuil s13bIK: TOBOPUM, MTULIEM, MBICJIUM [ DJIEKTPOHHBIN pecypc]| = Le
Frangais : parler, écrire, réfl échir : yuebnoe nmocobue / I'. B. benukosa, O. A. Kynaruna. -
Onektpon.gan. - M. : MITY, 2018. - 248 c¢. - BxemHss  cchuika:
http://znanium.com/go.php?id=1020590

8) Ilepeuenv UHDOPMAYUOHHBIX MEXHONO2UU, UCNOIL3YEMBIX 6 00VUeHUU, BKIIOUAs NepeyeHb
npocpammHozco obecneuenus u qu)OpMLII/;Z/IOHHbZX CNpaeoO4YHbIX cucmem
JInneH3uoHHOE MpOrpaMMHOe oldecreyeHmne:

Microsoft Windows XP / Microsoft Windows 7 Professional , Microsoft Office
Professional 2003 / Microsoft Office Professional 2007 / Microsoft Office Professional 2010

STATISTICA Advanced + QC 10 for Windows

B T.4. 0T€4YECTBCHHOC

Astra Linux Special Edition PYCB 10015-01 Bepcuu 1.6.

1C:Ilpeanpustue 8. Kondurypauus, 1C: byxrantepus 8 (yue6Hast Bepcus)

Project Expert 7 (Tutorial) for Windows

CIIC Koncynsrantllntoc

Kaspersky Endpoint Security s 6usneca CranaapTHBII

CBo00aHO pacnipocTpaHsieMoe JTHIIeH3HOHHOe IPOrpaMMHoe ofecredeHme:
OpenOffice
LibreOffice
7-Zip
Adobe Acrobat Reader
Google Chrome
B T.4. OTCYECCTBCHHOC
Sunekc.bpaysep

DnexTpoHHas nuHopMamoHHO-00pazoBatenbHas cpena PI'BOY BO Bonoroackas
I'MXA.

HNudopManuoHHBbIE CIIPABOYHbIE CHCTEMBbI
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— EnvHoe okHO 10cTyma K 00pa3oBaTelIbHbIM pecypcam — PeKuM J0CTyma:
http://window.edu.ru/

— UIIC «Koncynbrantllnroc» — pexxum goctyna: http://www.consultant.ru/

— Wurepdakc - LleHTp pacKpbITHs KOPIOPAaTUBHON HH(DOpMAIIK (CepBep PACKPBITUS
uHOpMaIKN) — peKUM JocTyna: https://www.e-disclosure.ru/

— Nudopmarmonno-npasosoii mopran TAPAHT.RU — pexum nocrymna:

http://www.garant.ru/
— ABToMaru3upoBanHas crpaBouHas cucreMma «CenpbXxo3TexHukay (Web-Bepcust) - pexxum
nocryi: http://gtnexam.ru/

IIpodeccuonasibubie 6a3bl JAHHBIX

— Hayunas snextponnas oubnuoreka eELIBRARY.RU — pesxum noctyna: http://elibrary.ru

— Haykomerpuyeckast 6a3a JaHHBIX SCOPUS: 0a3a TaHHBIX pedepaToB M HIUTHPOBAHHS — PEKUAM
JocTyna: https://www.scopus.com/customer/profile/display.uri

— OdurmansHbii cailT OeaepaibHOMN CITyKObI TOCY1IapCTBEHHON CTATUCTUKH — PEXKUM
nocryma: https://rosstat.gov.ru/ (OTKpbITII 10CTYIT)

— Poccuiickas Axkagemusi Hayk, OTKpBITBINM JOCTYII K HAyYHBIM KYypHaJlaM — PEeKUM
nocryna: http://www.ras.ru (OTKpsITBIHi ZOCTYII)

— OdunmanbHeiii caliT MHUHHCTEPCTBA CEIILCKOr0 X03siicTBa Poccuiickoit @enepannn —
pexxum noctymna: http://mex.ru/ (OTKpBITBINA TOCTYI)

DJIeKTPOHHbIE OMOJIMOTEeYHbIE CUCTEMbI:

O OnexkTpoHHBIH Oubmmoreunbli karamor Web WPBUC -~ pexum gocryna:
https://molochnoe.ru/cqi-
bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?C21COM=F&I21DBNAM=STATIC&I21DBN=STATIC

o DBC JIAHbB — pexum poctyma: https://e.lanbook.com/
3BC Znanium.com — pexxum goctyna: https://new.znanium.com/

JBC IOPAUT — pexum noctyna: https://urait.ru/

3bC POLPRED.COM: http://www.polpred.com/

OneKTpoHHas oubnuorexa M3J1aTETTBCKOTO LEHTpa «AxaneMus»:
https://www.academia-moscow.ru/elibrary/ (komnexuus CI10)

o DBC ®I'BOY BO Bosoroackas IMXA — pexum pocryma: https://molochnoe.ru/ebs/

©)
@)
©)
@)

9. MarepuajbHO-TEXHHYECKOe o0ecredeHne U CHUIIMHBI

VYuebnas aynuropust 1225 niis npoBeeHUs 3aHATUN JIEKIIMOHHOTO U CEMUHAPCKOTO THUTIA
(mpakTUYeCKUe 3aHATHUS); TPYMIOBBIX U MHAMBHUIYAbHBIX KOHCYIBTAIMI; TEKYIET0 KOHTPOJIS
U MpOMEXyTouHOW artectanuu. OCHOBHOE OOOpyJIOBaHWE: JKpaH Jyisi TMpoekTopa 1 miT.,
MPOEKTOp - 1 WT., KOMIBIOTEP B KOMILJIEKTE - | IIT.

VYuebnas aynuropus 1234 miis mpoBeaeHUs 3aHATUN JEKIIMOHHOTO U CEMUHAPCKOTO THIA
(mpakTUYECKUE 3aHATHUS); TPYIMIOBLIX U WHAMBHUIYATbHBIX KOHCYIBTAIMI; TEKYIETO KOHTPOJIS
U MpOMEXyTouHOW artectaruu. OCHOBHOE OOOpyJIOBaHWE: JKpaH Jyisi TMpoekTopa 1 miT.,
MPOEKTOD - 1 MIT., KOMOBIOTEP B KOMIUIEKTE - 1 miT.

VYuebnas ayautopust 1240 KoMmbroTepHBINA KJIacc, KJIACC IJIsi CAMOCTOSITEIIBHOM PabOThI
ctyneHToB. OcHOBHOE 0OOpyAOBaHWE: JKpaH s Tpoekropa 1 mT., mpoektop - 1 miT.,
KOMITHIOTEP B KOMIUIEKTE - | MIT., 9 KOMIIBIOTEPOB C JOCTYIIOM B 3JIEKTPOHHO-00pa30BaTEILHYIO
cpeny Akanemun, ObC u cetn nTepHer.

VYyeOnast aynutopus 1266 Kabuner nHOoCTpaHHBIX S3bIKOB. OCHOBHOE 00OpYyAOBaHUE:
DVD-npourpsiBarens, tenesusop LG GF-21D79; npusog DVD-RW, Buneomneep LGBL-112
W.

VYueOnass ayauropust 1233 KaOuHeT WHOCTPAaHHBIX SI3BIKOB, JUJIsi TPOBEICHUS
npakTUYecKuX 3aHATHNA. OCHOBHOE 000pyIOBaHME: dKpaH I mpoekTtopa | mr., mpoekTop - 1
IIT., KOMIIBIOTEP B KOMILJIEKTE - | 1IT.
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OBECIIEYEHUE OBPA30BAHMUSA 115 JIUL C OB3

Jiis obecniedenust 00pa30BaHUsS WHBAIUIOB U JIUI[ C OTPAHUYCHHBIMU BO3MOXHOCTSMU
3JI0POBBSl pealin3alusl AUCHUIUIMHBI MOKET OCYUIECTBIIATHCA B aIaliTUPOBAHHOM BHUJE, MUCXOJIS
U3 HHIUBUIYaTbHBIX TICUXO(PU3UUYECKUX OCOOCHHOCTEH H 1O JIMYHOMY 3asSBJICHHIO
00y4aromerocs, B 4aCTU CO3/1aHUS CIICUANBHBIX YCIOBUH.

B cnemnumanbHbie yCIOBUST MOTYT BXOAMTH: NPEIOCTaBICHUE OTIEIBHON ayJaUTOPHH,
HEOOXOUMBIX TEXHUYECKHX CPEACTB, MPUCYTCTBHE ACCUCTEHTA, OKA3bIBAIOIIETO HEOOXOIUMYIO
TEXHHYECKYIO MTOMOIIb, BBIOOP (hOPMBI TIPEOCTABICHUSI HHCTPYKIUU O MOPSAKY MPOBEICHUS
TEKYIIer0 KOHTPOJS M MPOMEXKYTOYHOM aTTecTallid, HCIOJIb30BaHUE CHElHaTbHBIX
TEXHUYECKUX CPEJICTB, MIPEAOCTABIICHHUE MTepephIBa JIJIsl IpUEMa MUIIH, JIEKAPCTB U Jp.

JUia Ui ¢ OrpaHUYeHHBIMH BO3MOXKHOCTSIMU 3/10pPOBbS MPEIYyCMOTpPEHA OpraHu3alus
KOHCYJIbTAIIUH C UCIOJIB30BAHUEM JIEKTPOHHOM MOYTHI.

Y4eOHO-MeTOIUYECKHUE MaTepuasbl ISl CaMOCTOSITENIbHOM pPadoThl 00ydaromuxcs M3
YUCiIa MHBAJIUAOB U JIMI C OTPAHUYECHHBIMH BO3MOKHOCTSIMH 3710poBbsi (OB3) npengocrasisroTcs
B (hopMax, aTanTHPOBAHHBIX K OTPAHUYEHUSIM HX 3JOPOBBS M BOCIIPUATHS UH(DOpMALINN:

Jlyist i1 ¢ HapyIIeHUSIMH 3PEHUSL:

— B MieyaTHOM popme yBeIHueHHBIM HIpUdTOM,

— B (hopMe IIEKTPOHHOTO JOKYMEHTA.

J5ig au11 ¢ HapyIIeHUSIMH CTyXa!

— B mieyaTHOU hopme,

— B popMe IEKTPOHHOTO IOKYMEHTA.

JList i1 ¢ HapyIIEHUsIMH OTTIOPHO-/IBUTATEIBLHOTO armapara:

— B IIeYaTHOM opme,

— B (hopMe IIEKTPOHHOTO JOKYMEHTA.

JlaHHBI TIepedeHb MOKET ObITh KOHKPETH3UPOBAH B 3aBUCUMOCTH OT KOHTUHT€HTA
o0yyJaronuxcs.
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11. Kapra koMneTeHIuil TUCHUILTHHBI

HMHocTpanHblii 361K (HanpaBjeHue noaAroroBku 27.03.01 CtangapTu3anus 4 MeTPOJIOTHs)

Llens AUCIIHILTMHE

- 00y4YeHHEe MPAKTHIECKOMY BIIaJJCHUIO PAa3rOBOPHO-OBITOBOM PEUBIO U S3bIKOM CHEHUATHLHOCTH JUIsl AKTUBHOTO IPUMEHEHUSI HHOCTPAHHOTO S3bIKA B
MTOBCEIHEBHOM U TIPO(eCCHOHANEHOM OOIICHUH.
-3aKPEIJICHUE MTPOTrPaMMBbI CPEAHEH MIKOJIBI TI0 HHOCTPAHHOMY SI3bIKY B pa3jenax: (oHeTHKa, IeKCHKa 1 IpaMMaTHKa.
- M3Y4YE€HHE HOBOT'O M PACIIMPEHUE H3BECTHOTO JCKCHKO-TPAMMAaTHIECKOTO MaTepraa.

3a1aun JUCIUIIINHEL

- TIOBBICUTH YPOBEHB Y4eOHOW aBTOHOMUH, CITIOCOOHOCTH K CaMO0Opa30BaHUIO;
- Pa3BUTh KOTHUTHUBHBIE U UCCIIE0BATEILCKUE YMEHUS;
- pa3BUTh HHPOPMAIIMOHHYIO KYJIBTYPY;

- pacIIUpUTh KPYTo30p U MOBBIIICHNE 001 KyIbTyphl CTYICHTOB;
- BOCIIUTaTh TOJIEPAHTHOCTb U YBAJKEHUE K IYXOBHBIM LICHHOCTSIM Pa3HbIX CTPAaH U HAPOJOB.

B mporiecce OCBOCHUS TAaHHOMN NUCIMIUIMHBI CTYJCHT (hOPMHPYET M JCMOHCTPUPYET CICIYIONIUES

YHnBepcaanble KOMIICTCHIIMH

Komnerennuu IlepeyeHp KOMIIOHEHTOB (TJIAaHUPYEMBIE Texnonoruu ®opMa OLIECHOUYHOT O CryneHu ypoBHEH 0CBOCHUS
WNHpeke DopMyIHpOBKa pe3ysbTaThl 00y4eHHsI) (dhopMupoBaHus cpencTBa KOMITETEHITUH
YK-4 CIOCOOEH OCYIIECTBIISTh M 1yk-4 Beioupaer Ha rocymapctsennom | Ilpaxkrtuueckue TectupoBanue IMoporoswrii
JIETIOBYI0 KOMMYHHKAIIUIO B M HHOCTPAHHOM SI3bIKAX KOMMYHHKATHBHO | 3AHATHS (Y10BJ1€TBOPUTEJIbHBIIH)
YCTHO# U MUCHMEHHO# hopmax IpHeMIIEMbIC CTHJIb JEIOBOTO OOLICHHS, YCTHBIN OTBET 3Haer
Ha rOCY/IaPCTBEHHOM SI3bIKE BepOATbHbIE M HEBEPOATBHBIE CPEICTBA CamocTrosTrenbHast 3 CIIEIHATBHYI0 TEPMUHOJIOTHIO IO
Poccuiickoit ®enepanuu u pabota Keiic-3amauu LIHPOKOMY H Y3KOMY PO

WHOCTPAHHOM (BIX) S3bIKe(aX)

B3aUMOJICHCTBUS C TapTHEPaMu

N\ 2yk-4 Vcnons3yer uH(POPMAIIMOHHO-
KOMMYHUKAIlMOHHBIE TEXHOJIOTHMH TpH
moucke HeoOXomuMoi wuH(popMamuu B
nporecce peuieHus CTaH/IapTHBIX
KOMMYHHUKAaTHBHBIX 3a1a4 Ha
rOCyAapCTBEHHOM u MHOCTPaHHOM
SI3BIKAX

U 3vks Bener aenoByr Mepemucky,
yUUTBIBasE ~ OCOOEHHOCTH  CTHJIMCTHUKHU
ouIMaNbHBIX ¥ HEOPHUIUAIBHBIX MHCEM,
COIIMOKYJIbTYpPHBIE pa3iuuusi B (opmare
KOPPECIOHJICHIIMHN Ha TOCYIapCTBEHHOM U
HWHOCTPAHHOM SI3bIKax

N 1-4yx-4 leMOHCTPHUPYET MHTETPAaTHBHbIE
YMEHHS HCIOJIb30BAaTh  JIMAJOTHYECKOe

I'pymmoseie /
WHIUBHyJIbHBIC
TBOpYECKHE
3a1aHUsI/ TIPOEKTHI

Komnoksuym

IIpe3enTanuun

CIELHAIBHOCTH;
MpaBUJIa HOCTPOCHUS
TIOBECTBOBATEIILHBIX
BOIIPOCHUTEIILHBIX TIPEIIOKEHUI
AHIJIMICKOTO S3BIKA;

OCHOBBI ITyOJIMYHOM peun;
TIpaBuIia OYOPMIICHHS AEITOBOI
TIePETINCKHY;

MIpaBWJIa aHHOTHPOBAHUS,
pedepupoBanus 1 epeBoia
JUTEpPaTypsl IO CHENHUATLHOCTH.

IponsunyTHII
(xopomo)
Ymeer
MOHUMATD YCTHYIO (MOHOJOTHYECKYIO 1
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oOmeHne Ui COTpyAHHYECTBA B
aKaJIeMUIEeCKOH KOMMYHHKAIIUH OOIICHNUS:
— BHUMATENBHO CIyIIas U IbITasICh IOHATh
CyTb HuAeH Jpyrux, Jaxe eclId OHHU
MIPOTUBOPEYAT COOCTBEHHBIM BO33PEHHSIM;
— yBaxas BBICKA3bIBaHMS [PYI'MX Kak B
IUIaHE COEPIKaHUs, TaK U B IUTaHEe (POPMBI;
—  KPUTHKYS  apryMEHTHPOBAaHHO U
KOHCTPYKTUBHO, HE 3aJeBas UyBCTB
IPYTHX; alalTHPYs pedb U SA3BIK KECTOB K
CHUTYaIIsIM B3aHMOCHCTBHSA

MU A-5vk-4 leMOHCTpHUPYET yMEHNE
BBINOJHATH NIEPEBOJI TPO(PECCHOHATBHBIX
TEKCTOB C MHOCTPaHHOTO Ha
rOCYAapCTBEHHBIH SI3bIK U 00paTHO

NAJIOTHYECKYI0) pedb Ha OBITOBBIC U
CIICIIHAIbHBIC TEMBI;

YHUTaTh ¥ IOHUMATh CO CIIOBApEM
CIELUAIBbHYIO JIUTEPATYPY I10
LIMPOKOMY U y3KOMY npoduitto
CIEIMAJIBHOCTH;

Yy4acTBOBATh B 00CYKACHUH TEM,
CBSI3aHHBIX CO CIIEIIHAITBEHOCTHIO
(3amaBaTh BONPOCH! M OTBEYATh Ha
BOTIPOCHI).

Broicokuii (0TJIMUYHO)
Baageer
AONOMATHIECKH OTPaHUICHHON PeYbio,
a Tak)Ke CTUJIEM HeHTPaIbHOTO
HAYYHOTO M3IIOKCHHUS:
HaBBIKAMH Pa3rOBOPHO-OBITOBOM peun
(BnageTs HOPMATUBHBIM
MIPOU3HOIICHUEM U PUTMOM PEYH U
MIPUMEHSTH UX JIJIsl IOBCETHEBHOTO
obmeHwus);
OCHOBAMH ITyOJMYHON pedn —
COOOIIIEeHNS, JOKIAIbI (C
MpeIBapUTEIFHON TIOATOTOBKOM);
OCHOBHBIMH HaBBIKAMU TTHCHMA,
HEOOXOAUMBIMU JIJISI ITIOATOTOBKH
My ONMUKanui, TE3UCOB U BEJICHUS
TIEPEITUCK;
HanOoJee ynoTpedburensHon (6a30B0iN)
rpaMMAaTHKOM U OCHOBHBIMHU
rpaMMaTHICCKUMU SIBIICHUSIMH,
XapaKTepHBIMHU TSI TPO(ECCHOHATIBHOM
peun;
MpreMaMH aHHOTUPOBAHMS,
pedepupoBaHus U TEPEeBOIa
JUTEPATYPHI IO CHEIHAITBHOCTH.

YK-5

CrocoOeH BOCIIPUHUMATD
MEKKYJIBTYpHOE Pa3Ho0Opasue
o011ecTBa B COLHAIBHO-
HCTOPUYECKOM, STHYECKOM H

AI-1 yks
Haxomut 1 ucronb3yeT HEOOXOAUMYIO LISt
CaMOpPa3sBUTUS W B3aUMOJAEHCTBHS  C

[IpaxkTnyeckue
3aHATHUSL

CaMocCTOsTeIbHAS

TectupoBanue

VY CTHBIN OTBET

IHoporoswbrii
(yaoB/1€TBOPUTEIbHBbIH)
3naer
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(unocopckoM KOHTEKCTaX

IPYTUMH HHGOPMAIMIO O KYJIBTYPHBIX
OCOOCHHOCTAX M TPAAMIMAX Pa3INIHBIX
COIMABHBIX TPYIIT

-2 yk-s

JleMoHCTpHpPYET YBaKHUTEILHOE
OTHOIIIEHHE K HCTOPUYECKOMY HACIIEIAUIO U
COIMOKYJIbTYPHBIM TPAJUIHIM
Pa3IUYHBIX COIMANILHBIX rpyII,
OMMparoIeecss Ha  3HAHWE  OTAIOB
HCTOPHUYECKOTO pa3BUTHS Poccun

(BKITIOYAsi OCHOBHBIC COOBITHS, OCHOBHBIX
HUCTOPUUYECKHUX JIesATeNei) B KOHTEKCTE
MHPOBOM HCTOPUH H Psiia KYJIbTYPHBIX
TpaguIMiA MHUpaA, BKIIOYAs MHPOBBIC
penurud, Quiocopckue © - ITUYCCKHE
YUCHUS

HUI-3 yks

YMeeT HeTUCKPUMUHAIIMOHHO U
KOHCTPYKTHUBHO B3aUMO/ICHICTBOBATH C
JIFOJIBMHE € YYETOM UX COLHOKYJIBTYPHBIX
0COOEHHOCTEH B IEIISIX YCIEIIHOTO
BBIMOJHEHHS PO(ECCHOHANBHBIX 33/1a4 U
YCUJICHHS COILMAIbHON HHTErPaIlui

pabora

Kelic-3amaun
I'pymmoBsie /
WHJIUBHUy JIbHBIC
TBOpUYECKHE
3a1aHUsI/ TIPOEKTHI

Komnoxsuym

IIpe3enTanuun

HaXOJHTh U UCIIOJIb30BaTh
HEO0XOAUMYIO JUIS CAMOPA3BUTHS 1
B3aMMOJICHCTBHSA C IPYTHUMHU
HH(POPMAIIUIO O KYJIBTYPHBIX
0COOCHHOCTSIX M TPAUIIHMAX PA3THIHBIX
COILMAJIbHBIX TPYIIIL.

IpoaBuHyTHII
(xopomo)

Ymeer
JEMOHCTPHPOBATh YBAXHUTEIHHOE
OTHOIICHHUE K HCTOPHUIECKOMY
HaCJIEIIO U COLMOKYJIBTYPHBIM
TPaAULHAM Pa3INYHBIX COL[HATbHBIX
IpyYII, ONHpArOLIeecs] Ha 3HaHHE
9TaIroB UCTOPHYECKOTO Pa3BUTHS
Poccuu (BKIIFOYAst OCHOBHBIC COOBITHS,
OCHOBHBIX HCTOPHYECKHUX JIesITeeH) B
KOHTEKCTE MUPOBOM HCTOPHUH U psizia
KyJIbTYPHBIX TPaJUINI MUPA, BKIOYAs
MHPOBBIC PEIHUTHH, PIIOCOPCKUE U
STHYECKUE yUCHUS

Broicokuii (0TIM4YHO)
Baageer
HaBbIKAMHU HEJIMCKPUMHUHALIMOHHO U
KOHCTPYKTHBHO B3aUMOJEHCTBOBATH C
JIIOJIbMU C YYETOM UX
COLIMOKYJIBTYPHBIX OCOOCHHOCTEH B
LIEJSIX YCHEIHOrO BBIOJIHEHUS
poeCCHOHATBHBIX 33724 U yCHICHHUS
COLMAIbHOM MHTETpaluu
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